
AVRIL  2023:

Macédoine mayonnaise Duo de céleri/carottes Salade mexicaine Salade verte

Veau marengo 0 0 0

Filet de poisson à la tomate Curry de pois chiche
Bouchées Bio 

courgettes/ féta
Omelette

Purée de pommes de terre Riz Chou-fleur sauce tomate Carottes braisées

Bûche  de lait mélangé Brie Bio Emmental râpé
Yaourt nature Bio

 + sucre

Fruit de saison Bio Gélifié vanille Bio Fruit de saison Bio Gaufre au chocolat

Betteraves rouges Bio

à la coriandre
Radis beurre Salade de pâtes au pesto Pomelos

0 0
Estouffade de bœuf à la 

provençale
0

Couscous boulettes Bio de 

pois chiche
Brandade

Filet de poisson à la 

provençale
Quenelles Bio

Semoule 0 Haricots verts persillés
Epinards Bio 

à la béchamel

Carré frais Bio Tomme de brebis
Yaourt Bio de Mornant

 + sucre
Vache qui rit Bio

Fruit de saison bio Purée de pommes HVE Fruit de saison Gâteau de Pâques
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               Produit à haute valeur environnementale

           Produit issu de l'agriculture biologique

Produit à haute valeur environnementale

Produit issu de l'agriculture biologique

                 Approvisionnement local

LUNDI 27  MARS MARDI 28  MARS JEUDI 30  MARS VENDREDI 31  MARS

                Aide UE à destination des écoles

                 Lait francais

                 Issu de pèche durable

                 Cultivé/élevé en france

A la découverte des herbes aromatiques
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                Transformé en France

#REF! #REF!

LUNDI 3 AVRIL MARDI 4 AVRIL JEUDI 6 AVRIL VENDREDI 7 AVRIL

En raison des contraintes liées aux approvisionnements des produits alimentaires, le service restauration de Villeurbanne peut-être appelé à modifier les menus.


