
JUIN  2022:

Macédoine mayonnaise Roulé au fromage Carottes râpées Pastèque

Blanquette de veau LR 0 0

Filet de poisson à la crème Omelette maison Bio
Galette de pois chiche BIO 

sauce indienne

Filet de poisson sauce 

veloute au basilic

Riz de camargue IGP Haricots plats à la tomate Frites Ratatouille

Yaourt de Mornant BIO                 

+ sucre
Vache picon Saint Félicien Rondelé AFH

Fruit Banane Bio Purée de pêche BIO Brownie

0 Betteraves rouges
Salade de tomates, sauce 

basilic et olives
Concombre sauce bulgare

FERIE Bœuf Bio à la provençale
Côte de porc  épices 

plancha
0

0
Filet de poisson à la 

provençale

Filet de poisson épices 

plancha

Raviolis Bio tofu basilic 

sauce tomate

0 Boulgour Purée de légumes 0

0
Yaourt nature Bio         + 

sucre
Féta Buchette lait mélangé

0 Fruit Muffin chocolat Glace

#REF! #REF! #REF! #REF!

Radis beurre Salade de petits pois/maïs Salade de pâtes au pesto
Salade de courgettes/ 

tomate

0 0 Bœuf à la cuillère 0

Lasagne au saumon Semoule Omelette Filet de poisson + citron

0 Brocolis à la cacauhète Haricots verts persillés Epinards à la béchamel

Rondelé ail et FH 
Yaourt de Mornant Bio  + 

sucre
Cantal Aoc Féta

Purée de pommes fraises Fruit Fruit Tarte au chocolat

St Bricet Bûche mi-chèvre Yaourt aromatisé Dés de féta

Fruit Fruit au sirop Fruit Gâteau maison

      Plat/ produit BIO

Plats en italique = plats proposés au régime sans porc et/ou sans viande

                 Issu de pèche durable

MARDI 31 MAI

MARDI  7 JUIN

JEUDI 2 JUIN

JEUDI 9 JUIN VENDREDI 10 JUIN

                Transformé en France

A la découverte des petits pois

                 Approvisionnement local

                 Cultivé/élevé en france

                 Lait francais

VENDREDI 3 JUIN

LUNDI 6 JUIN

LUNDI 13 JUIN MARDI  14 JUIN JEUDI 16 JUIN VENDREDI 17 JUIN

LUNDI 30 MAI

En raison des contraintes liées aux approvisionnements des produits alimentaires, le service restauration de Villeurbanne peut-être appelé à modifier les menus.


